WINE BAR

PIZZERIA
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Wir heifen Sie lerzfich Willkonwomen.

Die Pizzateige sowie olle unsere Paslaspeziaitaien sind aus aigener
Herstelung. Unsere frschen Zutaten bezsshen wir von Anbietern
aus der Umgebung,

Seibstverstandlich k&nnen Sie unsere Pasta cuch for zu House
zum Selbstkochen mitnehmen,

Unsera Servicermitarbeiter sind gerne fir Sie da, um Ihnen die
passenden Weine zu Inrer Mohizet zu empfehlen!

Fragen Sie nach unseren wechseihnden ifalenischen Dessert-
Spezialitaten. Informieren Sie sich Uber unseren Catering-Service

Wir winschen hinen einen angenehmen Aufenthall bei uns.

Hitrwols s Alwrgiker

obtverstingich




Hauu'gevw
Nudelanufaklie

GenigBen Sie unsere Postaspetialittiten aus eigener Herstellung
und fauchen Sie in die ltalienische Geschmackswelt ein.

Selostverstandlich kénnen Sie unsere frische Pasta auch zum
Selbstkochen mit nach Hause nehmen.
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Penne Gnocchi Fungo Cavatelli
Maoccheroncini Fettuccine Paccheri Tortellini
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Fussili Farlalie Spaghatti Agnolotti Tnancoli

Tricolori Tonde




Nilipast:

Antipasti caldi e freddi -

Warme und kalte Vorspeisen

01

02

03

06

a9

Crema di Pomodoro
Halnscha Tomatensramesup pe

Minestrone di Verdura
Holenkcha Gamdsewnpe

Tertellini stracclatela
Tonelni in Gotibeiing mit Exestch

Melanzane alla parmiggana
Avberginen mit Pormesan in Tomolsmouce
Lberbocken

Funghi freschi trifolafi
Gebratene Chompignons mit Sroudem und
Knobiauch

Pleos freschi trifolati

5,50

550

8,00

6.30

6,90

Gebratens Auslernpitoe mit Kratem, Lauchaaiabaln

, und Enoblauch

Caorciof Trifolafi

7.20

Getrotens Artschocken mt Kigudarn und Knocbiouch

Prosciutto di Parma
Pormaschinkenteler mit Butter

850

16
17
18
19

Carpoccio d'Alba

Rrderiinischaiban mit Rucolo, Parmeson

Oiventi und Dirone (oud Wurnsch mit Knoblauch|

Vitello fonnato
Koftdekch-Scheiben mit Thunfscheauce

Mezzo mezzo

Hob: Capacco d'Aa und hadd Visele tannato

Carpaccio di ansronef
Roastbeetcheien (o

Pormezan urd »nm— M.v'-:r:ﬂ Pesio Bosiico
und Kréutenr

Antipasto del giorno
Frische gemchta Vorspaten aus der Vitrine

Pizzabrot
Knoblauchbrot
Bruschetta Mix {4 5w.)

Bruschetta Tradiaonaole (451}

mit ¥schan Tamaten

W Ade Vorspeken werden mit Brot serviert

10,40

11,20

11,50

11,80

11,20

2,80
320
5,50
5,00




23

24

27

28

Insalata talia 8.50
Bunter Saiat mit Gurken, Olven’, Geschiomaten,

Bem. Thunfsch, Mozorels, Schnkerd, Iwiabain

und Joghuridresing

Insalata Mediterranea 8.50
Bunter Sciat mit Gurkan, Ofvan/, Gesohdamalen

Iwioboln, Wschar Pagritn, Scheke Bouemksse

mit & und dokamico

Insalatc mista 6.50
Gemischier Scfal mit Gurkan, Kischiomaten,

MEhren, Mas, 2eiebein, Ofiven' und Drasiing

insalata di Pomodoerini $.50
Kiesc htamatensakat mie 2aiebein, Ot und Bagliam
Caprese %.00

Frischa Tomalen mit Sukaa Manoneda urd Bodium ’

Insalate speciali

29

31

Insalata Lombarda 10.80
Bunter Salat mit Mok, Mabran, Srschsomatan,

Yschan gatralanen Champignan, getratensn
Pulentbonttrafon. Encbiauch, Lauchawebeln und
Joghurtaressing (auf Wunsch ouch mit Eig und O
Insalata di Manzo e Arange 13.80
Sunter Sobot mit Orongerecheloen, Kschromaten,
Parmeson, Stredten vam Black Angus Rumpsheck,
Chvendl Basomico, Louchawiobeln und Yrschan,
gebatenan AMchockan

Insciata con bresaola e Pleos 11,40
Burier Sakot m ifalanschenm llgeiackneten
Finddesch, Snchiomactan, Parmeson, Ofventl
Austernpitze, Loschawsetedn und Bolsomico

Rucola con gamberi e
pormiggiano

Gebrotene Gornelen mit Krutern ouf Rucala
Knchtomoten, Parmasan, Clvend!, Knoblauch,
Lauchawiaban und Basomico

B Alle Salote werden mit &rol servian.

Zutaten nach Wahl

Oliven?, Iwiabaln, Ber, Paprka,
Peperoni, Tomaten, Gurken,
Schinken?, Arfischocken

Thunfisch, Schofskase

Mozzorello, Rucola

Pulenfleisch. Parmaschinken. 8resacia
Gamedan

Grana Padano d.o.p. (Parmesan)

1.50
3,00
2,50
4,00
5,50
3.50

Wucaﬂa

con gamber € parmiggiano




35

37

39

41

42

43

Pzza Margherita 7.30 44 Pizza Capricciosa ?.20
Tomaten. ozaarels Tamatan, Mozzareda, Schinkan®, ArtECHCCken
Cnampignans
Pizzas Salomi 7.80 5
Tomaten, tanarala, Salamis! 45 Paza Quattro Stogioni 9.10
Jomatan, Mozbanedia, Schinken, Salkami >

Pizza Prosciutio 7.90 Chompignam, aches Popiko
Tomaten Mozarela, Schinten' .

46 Paza Tenno 9.80
Pizza Funghi 7.80 Tomaoren, Mozorelks, Tunfich, Taiebein
Tomaten. Mozzarela, Chompigions ' :

47 Pma Marinara 9.80
Pizza Hawoi 5,40 Tomaten, Mazaarella, Mestesfrochie, Knctiouch
Tomaten, Momzorela, Schinken *, Anoros .

45 Piza Calzone [Pizzatasche) 9.30
Plzza Rustica 8,40 Tornengn, pazacrala, Schirken®, Chomplpgnars
Tomaten, Monorato, Sclom P, Champignons

49 Pizza Chef 10.20
Pizza Delizicsa 8.0 Tomnaten. Mamrake, Schinken®, Sclomessd
Tamahan, Moxorelia. Schinken*, Chamgignons Artachocken. Chompignons, Trunfsch
Pizza Dicvola 8,70 50 PizaSaliceia 2.10
Tomaten, Mormorneto, SGomi*, che Fosika Tomaten. Momaela, Hokeische pikante st
Feperonl. Otven’

i 51 Pizza Parma Sud 10,80

Pizza Romona 8,80 Tomaten, Mozaxrela, Pomaschinkan,

Tomatan, Mozmxarella, Solomi?®*, Chamgigrans
Feperon

Rucola und gesspahier Formesson

Pizza
Viva




52

Pizza Coprese
Schinken’, Mozzore b, fische Krschtomaoten,
frische Chompignons. ssches 3adikum

Pizzo Vegetariono
Fiche Kischlomaten, Ssches Gemise,
Mozzarelia und Enobilauch [oul Wurdeh schor|

Pizza Roastbeef
Friiche Kinchiomaten. Rucolo, Momonelks,
Roastbeed, Parmeson. Pesto

Pizza Diva
Brschiomatan, ischer Mazaarela und
Weches Baslioom

Pizza &resaola
Tomaten, Mozzorela. killgerocknetes
Endhesch, Rucoks und gehateter Parmesan

10.20

10,80

11,80

8,80

11,50

Zutaten nach Wahl

Oliven*, Iwiebeln, Ber, Ananas,

fische Paprko, Peperoni, Kapem,
Schinken®, Champignons, Broccol
Salami®**, Artischocken, Sardinen

Gorgonzola, Meeresfrichte,
Thunfisch, Sakiccia

Bresaoka, Parmaschinken, Putenfieisch

Mozzarela, Rucola, Spinat
Garnstan (7 5t

Grana Padano d.o.p. (Farmesan)

1,50

3,00
4,00
2,50
5,50
3.50



Speziale = Nudeln

&0

61

62

67

48

69

70

71

Spaghetii ol pomodore 7.20
Spaghett mit fomatensauce und ischem Basiam
Spaghetfi allo Bolognese 8,20
Spoghatt mit Rekcheauce vom Rind und Kok

Spaghetti oglo, olio e peperoncine 7,80
ml Civerdl knodiauch und rschan scharfan
Papaon

Spaghetti aglho. olio e carciofi 8,80
Knobiouch. Civend! und Artischocten
Spaghetii alia correthiera 9.50

mi Rucoia, Pamesonstse, Kncblouch, Tomatensole,
Tomalersirian, Oiventl undg Baskum

Spaghetti Marinara, "bionco” 10,20
R Meeresiiuchien in sirsr Walwainsouce mit
Knobiaush und Krubern

Spaghetti Marincre, “rasso” 10,20
mit Meeresinichten in siner Tomatenoucs me
Encbiauch und Krouism

Spaghetii pesto Genovese 580

mit roditionclior genoveskcher Pestasouce,
Tomateamwirieln und Pinienkemen

gpag

M alwvala

bianco

72*

73

74

77

Spoghetti pesto Genovess 11,50
con Gamberd

mil boditioneler genavesaciys Pesicsouca, Eachiauch
Tomatermwirien, Gomeksn und Pnknkamen

Spaghetti Carbonara .20
mit getratenem Spack %5, Bgeb, Pomeson

und Schne

Fettuccine verde con salmone 10,40

e Zucchine

grona Nudein mit kischem Lachs und Tucchird n eires
TRinen Kr&usaauce mit Krobiouch
Fettuccine Avanti 11.50
mil Gamelen, Jasia. i ener Kischtomaien
Weibweraouc s mi Yischan Giutem und Knablouch

Agnoloti al Tartufo 11,50
mit Ricotio und Spinol gefi e Moden n

einer Trifleicreme

Paghc & Fieno .00

oone und weise Sandnuden mit bschen
Chamgignors, Bt ued 2ucchnd in einer
feinan Tormatan Sohsucucs




78

79

80

81

&2

Fettuccine verdi con gorgonzola 8.90
Oline Nugain in Gorgunaiassuce mil
Tomasenwirfen

Fetiuccne verdi e bianche Boscaiola 8,50
orine und weile Bondruden mit frkchen Waki.

pilan und Srtutom in ciner lgichten Sahnesose

it Formeasan

Fettuccine verd dello chef 8,80
grine Nucein mil Chompignons und Schinksn®
nanor Sohnesauce

Maccherencini broccoli 8,70
it frechem Brocool in aingr feinen Sauce mit idutemn

Maccheroncini alla Lombarda 9.80
mit Putanbasch in Tomatemauce mit Ktatem,
LouCh@wia Daim und Mechan Tomatenwiriein

(ouf Wansch scharf)

Penne Amafrigiana 9.10
Speck Iwisbein Somatensouce
(auf Wunsch scharf)

84 Penne dello chef 8,50
mit Schirken® und CHampignons in eines
Pormesan-Sornesouce

85 Penne al'orabiata 8,10
mil Tomatensauce, B&utem. Lauchawiebein.
Oivendl. Kna Jouch frschen Tomotenwiiren
und sehorfon Pepanee

84 Tortelini ola panna 92,00

il Schinkant in ainar Parmesan-Sabrsouce

87 Tortelini della caso 930
mit Ebsen, Chompigrons und Schinken*in siner
Parmezan-Sannesouce

88 Agnolotti Avanfi 10,70
Mit BCOTe Lnd Spint gefliie Nudein in
QI Sehnasauce mit Knobiauch, Zucenini
und Tormalerwinlen

qug‘wtti

pesto Genovese con Gamberi




Paccheri - GroBe Maccheroni

Pasta al fornc - Uberbackene Nudein

89 Paccheri con salsiccia fresca 10,50
& buratla
grofle thacchermn mit scher iolerschar Brohwust und
Sohnemororeda n fener lomaisnsouce mi Louchzasben

90* Poccheri con pesce e carciofi freschi 11,50
grofe phacchann mif frischem Fsch des Jages,
Arischocken und Knchiomaten in einer leichien
Yelvweorsouce mit Kncbiouch

91 Pocched con mefanzane, pomodorinl - 2.60
€ bumaia
grofe Moccheon mil Aubarngines und Krsch-
fomaten mit Schnemozarelio in fener Tomalensouce
mi Knotiauch

92* Paccheri con pesto di farfulo e 11.80
francetti di monzo
grofle Moccheson mit TiOtelpesio und Svefien
vom Bock Angus Rumpstook

93 Paccher con tfonnc e capper, 10,10
aglo e pomodonni
9086 Mocchasonk mit Thunfsch, Kapem, Knoblouch,
Qregano und Kinchlomaten

95 Maccheroncini
ai funghi freschi & brocecol 9.50
mit Broccoll. fschen Champlignors und
Pormesan in einer feinen TomotenSahnesoucs
mit Mozzoreda dberbocken

96 Lasagne of lorno 9.40
Béchomel- und Fekchsoucs vam Ringd
il Maccoretia Berbockan

97  Tertellini ol forno 9.50
mit Schirken in winer Tomaten-Sanmesouces mi
WMozmarela Gbersocken

98 Gnocchicon spinaci e zucchine 9.50
Boberische Naccedn mit Spnal und Zucchid in
|ine fairan Sauce mit Momarslia dbarbacken

97 Combincdiane o forno 2.00
choi venchiscden o Nudelsarten mil Bdchamel-
urd Fenchaoucs, mit Moorela Otertacken

100 GnocchiBava 8,50
Gorgoruola, Sofnesauce, Oberbacken
mit Pormessan

101 Agnolotti al forno 1030
mit Ricotta und ipinat getiite Nudein in ener

Tomatenmsouce wil Rdutern, Knctbiauch und
Moxzzorelis Dberaoctsn

Paccheri

con salsiccia fresca e bumrata




Carve e Peste

Carne - Fleischgerichte

Pesce - Fischgerichte

102* Bistecca ala r;vqlu (¢, 720 ¢

Beilagen nach Wahl

19.80

Solat
Kartoffaln mit Rosmann
Frisches Gemise

Nudein

2,50
3.50
4,80
3.50

108* Branzino cha grnr‘zl0| 0. 450-500 g 19.90

fracher Wo

i ¥reandtelcher
und bursem Sakatheler me Jogh

essng mit Knoksbauck

109 *Filetti di Sclmone (co. 20 g 16,50
Fliek vom NoswegenFar chs aus Aquokulthe
0 chier Welweiniauce, dans bunter Saiatialer
it Joghurtdsesing

110* Gambereni allo grighe con erbe 15,50
5 Rasangormetan i lbarachen Kid sam und
Kncbiouch geteoten. dozw burssr Solottelier rmil
Joghurtdressng

11 ‘Qeoplc alla grigha 14,00
: ppc ME Knabiouch, Civentd und
burlem Solarabar mit Joghutdresing

beri alla griglia 17,50

112*Seppia e gam
b Chvendil




Vini Bianchi — Weiflweine?®

Vino Bioncodicasa  oa11 300 oz 480
polenischer Londwain, weill

Pinot Grigio o1 320 oz 540
Tranting, Nocken vol, wixdg

Chardonnay ol 320 oz S
Habtrocken, huchitg

Lugana arl 390 a2 590
Womg rocken

Flaschen — WeiBweine®

Lugana a7l 21,50

Pinot Grigio a7 1690
Chardonnay a7t 16,90

Vini Rossi — Rotweine ®

Vino Rosso di casa all 300 o021 480
Balentscher Landweain raf

Lambrusco all 300 o021 440
Emigha, Romana, leblich

Meriot arl 330 o211 540
Trockan, valmundiy

Primitivo ot 35 o210 590
Trocken

ROs& ol 300 o2 500

Habhocoen

B Fragen Sie uns nach weileren sdesenen Weinen in
FRaschen (0.7 1) oulerhalb der Korle.

Flaschen - Rotweine®

Merlot ore 1620
Primitivo o 17.50
Lambrusco o7t 1550
Rosé or 1620



Gelrénke - Bevande

Alkoholfreie Gelranke
Coca Cola'#*

Coca Cola zaro'*¥7
Fantg®*

Sprte®

Gerolsteines Sprudel
Gerolsteiner Naturell
Gerolsteines (Pasche)
San °elegn'no [Masche)

Acqua Panna San Pebagring |Naxchs)

Crangensaft
Apfelsaft
Bitter Lemon
Apfelschorie
Apfelschorie
Bstee Zirone
Bstee Pfirsich

Alkoholfrele Aperitifs -~ Aperitivi antialcolici
Sanbitter

a3l
021
031
03|
a3l

a3l

0zl
2z
0zl

a3l
adl

3.00
3.00
3,00
300
2,50
220

270
270
2,70

270
270

01
081
051

05
0351
0751
0751
orst
o
o
03l
o
031
031
051

on

4,00
4,00
4,00
4,00
3,70
3.30
5.00
5.60
5.60
3,40
3.60
3,60
3,30
4,60
3.90
3.90

3,00

Warme Gelrénke ~ Bevande calde
Kaffee |auch kot et

Cappuccno jouch kalfenfred
Milchkaoffee

Espresso fauch kafieinired]

Latte Macchioto jauch kefteirfrel)
Tee (verchindana Soan)

HelBe Schokolade

Hele Schokolade mit Sahne

fonse
=
=17
Glas
Gias
Gias

Ghas

2,00
2,40
250
200
2,50
1,80
290
3.50



Konig Pilsener vom Fass
Vita Malz Fasche)
Konig Pisener Alkoholirel rasche)
Benediktiner WelBbier vom Fais
Benedikliner Akohotirei
Benedikliner Dunkel

Grappa Housmoarke

Grappa do Ponte
Diverse Groppaos

Amaro Avema®
Vecchic Romagna

0.4l

0,331
0,331
051
051

051

390
290
3.00
4,10
4,10
410

Alkoholische Gelrdnke - Bevande cicoliche

3.00
3.00
3.00
4,00
3,50
3,00
3.00
3.00
3.00

Aperififs - Aperitivi
Prosecco®
Prosecco® aul Eis
Prosecco Aperci®®
Aperc! Sprifz”
Spatz mit Sonbitter

Campari* mit Crangensaft
Cynar mit Orangensaft

martini Blanco

390
3.90
4,10
5,500
5.50:
4,50
4,50
3.500

(1} Kaffeirhallg. (2] et Parbsiofl. {3) mit AnScsdoloremittan
[4) geschraart. (5) mit Korserdanngssolfen, (8] mit Antod
daticramittein Gescnmacksyersiiker, Fhagehal und Korser
vigrungssiofian, (7) enthidt Freyigloningualia, 3] enthaltan
Sultte, |9] Chininhaiig
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Machen Sie l}mmdm eine Treude!

Verschenken Sie einen Guischein von Avanti oder
frische Pasta zum Selbstkochen!

Da wir sehr vial Weart aul Quaiiat, Frische und natonichen Geschmack
legen. kann die Zubereitung ein wenig dauem, doher bitten wir Sie um

etwas Geduld!

Wir freuen uns aul ein Wiedersehen,

@-

Benediktiner

[Deissbier




AVANTI
RESTAURANT * PIZZIERIA «
in der KO-GALERIE

Obere Kdmgsstrale 39
34117 Kassel
Fon: 0561

wwie.avanti-kassel.de

17401

WEINEAR



